BRUHWURSTCHEN

Knackig und wiirzig
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Hiittenknacker Mini Hiittenknacker Hiittenknacker mit Kéase Rinder-Rote, rein Rind
Buchmann's LandSchwein Buchmann's LandSchwein Buchmann's LandSchwein 6 Stick a120 g
Aromapack, 5 Stiick a120 g, 0,6 kg Aromapack, 10 Stiick a 25 g, 0,25 kg Aromapack, 5 Stiick & 120 g, 0,6 kg Vac, 0,72 kg
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Saiten / Wiener Standard Saiten / Wiener, lang Schiibling Bockwurst / Rote

5 Paar & 120 g, Aromapack Buchmann's LandSchwein Stiick & 80 g, 5 Paar 6 Stiick & 120 g im Aromapack
0,6 kg 5 Paar &160 g, Aromapack, 0,8 kg im Aromapack, 0,8 kg 0,72 kg

4032 1,2 34,7,i,j 4037 1,24,7,i,j 4038 1,23,4,7,i,j 405 1,2 3,4,7,i,j
Bockwurst / Rote XL Wourstrédle fir Eintopf Wourstrédle fir Eintopf Rote Schéler / Rote, ohne Haut
10 Stiick & 180 g im Aromapack Kal. 20 / 22 mm, Aromapack Kal. 28 / 30 mm, Aromapack 5 Stiick & 120 g, Vac
1,8 kg Tkg kg 0,6 kg
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Gefliigelwiener Debreziner Feurige Paprikawurst Géttinger
4 Paar & 100 g, Aromapack 5 Paar & 100 g, Aromapack 5 Stiick & 120 g, Aromapack 5 Paar & 150 g, Aromapack
0,4 kg 0,5 kg 0,6 kg 0,75 kg
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' ' Wir produzieren unsere Brithwiirstchen in
bester Buchmann-Qualitdt laufend frisch.”

1,2,3,51]
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Paprikawiirstle
5 Paar & 150 g, Aromapack

m 2347 g

Késeknacker
5 Stiick & 100 g, Aromapack
0,5 kg
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Party-Wiirstchen, rot
Stiick a 25 g, ca. 1 kg, Aromapack
0,5 kg
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Geschlagene Bratwurst
Stiick a 80 g, 5 Paar, Aromapack
0,8 kg
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Bauernbratwurst, frisch Wei3wurst Rostbratwurst, gebriiht Bratwurstschnecken
6 Stiick & 120 g im Aromapack 5 Paar & 150 g, Aromapack 5 Paar & 120 g, Aromapack Stiick a 160 g, Aromapack
0,72 kg 0,75 kg 0,6 kg TK
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Rostbratwiirstle, klein Bratwurst, fein Kalbs-Bratwurst, fein Party-WeiB3wiirstchen
20 Stiick & 25 g, Vac 6 Stiick & 120 g, Aromapack rein Kalb Stiick & 25 g, ca. 1 kg, Aromapack

0,5 kg 0,72 kg, Vorlaufzeit 3 Tage 5 Stiick & 110 g, Aromapack, 0,55 kg 0,5 kg, Vorlaufzeit 3 Tage
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Puten-Bratwurst, fein Geschlagene Bratwurst .Imbiss”  Curry Bratwurst XL Bréatknodel .Hausmacher Art”
rein Pute 10 Stiick & 100 g, Vac ohne Darm, 10 Stiick a 170 g, 10 Stiick & 30 g, Aromapack

5 Stiick & 120 g, Vac, 0,6 kg
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Tkg

Aromapack
1,7 kg

0,3 kg



BRUHWURST

Die Brdtmischung macht's

4931 / 4932 /4933 / 4935
1,23,4,7,i,j
Fleischkéasebrét, fein

Backform Pappe
11kg/21kg/3kg/ 0,6kg

i

4901 / 4902 / 4903 / 4905
1,23,4,7,i,j
Fleischkéasebrat, grob

Backform Pappe
1Nkg/21kg/3kg/ 0,6kg

4891 / 4892
1,2 347, 9,1
Pizza-Fleischkdasebrét

Backform Pappe
kg /2,1 kg

494
4,7,
Ladenbrét / Bratwurstbrét

Stange
1kg

495 701 4439 V23 AT 443 2T 444 V2 3AT 0
Ladenbrat Fleischkéase, gebacken Fleischkése, fein Fleischkase, grob
Portion im Darm Vac Stollen, Vac Stollen, Vac
0,25 kg 2kg 4 kg 2 kg
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Pizza-Fleischkdse Zwiebel-Fleischkéase Weifler Fleischkése Hausmacher Schinkenwurst
Stollen, Vac Stollen, Vac ganze Stollen, Vac Kaliber 90, Stange
2 kg 2 kg 4 kg 2,5 kg
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Schinkenwurst
in Streifen geschnitten

Hausmacher Schinkenwurst
Buchmann's LandSchwein
Kaliber 75, Stange, 1,8 kg

Hausmacher Schinkenwurst
Portionswurst
4 Stiick & 250 g

Lyoner, lang
Buchmann's LandSchwein
Kaliber 75, Stange, 1,8 kg
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Lyoner Lyoner Gelbwurst, lang Gelbwurst
Kaliber 90, Stange Portionswurst Stange Portionswurst
2,5 kg 4 Stiick a 250 g 1,8 kg 4 Stiick a 250 g
430 /0] 440 23 AT 440 V23 AT 407 V23470
Gelbwurst mit Petersilie Fleischwurst, im Ring Fleischwurst Fleischwurst
Stange 2 Ringe & 400 g Kaliber 90, Stange in Streifen geschnitten
1,8 kg 0,8 kg 2,5 kg im Aromapack, 0,8 kg
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Bierschinken Bierschinken Paprika-Lyoner Paprika-Lyoner
Stange Portionswurst Stange Portionswurst
2,5 kg 4 Stiick & 250 g 2,5 kg 4 Sticka250 g
f'f'a s == o
£ 7% @}
X - v _H. ‘_.-'
450 23 AT 453 234579 454 AT 455 2
Siiddeutsche Mortadella Késewurst Jagdwurst Meininger Hauswurst
Stange halbe Stiicke, Vac Stange halbe Stiicke, Vac
2,5 kg 1,2 kg 2,5 kg 1,5 kg
456 234670 | 466 V2O 470 V250 un 2o
Champignon-Lyoner Bierwurst Gerauchte Schinkenwurst Gerauchte Schinkenwurst
Stange Kaliber 90, Stange Stiick, Vac Portionswurst
2,5 kg 2,5 kg 0,8 kg 4 Stiick a 250 g
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Krakauer mit Kiimmel Kabanossi Kalbsbrust, gefiillt, gegart Schweinsbrust, gefiillt, gegart
2 Ringe & 0,5 kg, Aromapack 6 Stiick, Vac halbe Stiicke, Vac halbe Stiicke, Vac
1 kg 1,5 kg 2,5 kg 2,5 kg
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Filet-Pastete Schinken-Pastete Gemiise-Pastete Ei-Pastete
halbe Stiicke, Vac halbe Stiicke, Vac halbe Stiicke, Vac halbe Stiicke, Vac
1,5 kg 1,5 kg 1,5 kg 1,5kg
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496 1,2,3,4,7,¢1i,j 77 1,23,4,7,¢1i,j 483 1,23,4,7, i, | 484 1,2,34,7,i, |
Eier-Lyoner Pasteten-Sortiment Wurstaufschnitt-Sortiment Wurstaufschnitt-Sortiment
Stange halbe Stiicke & 1,5 kg, 4-fach sortiert 5-fach sortiert 5-fach sortiert, geschnitten
2,5 kg Vac, 7,5 kg 12,5 kg Aromapack, 0,5 kg

Fleischkdse und Leberkdse mit langer Tradition

Woussten Sie schon, dass der traditionelle
bayerische Leberkdse nachweislich bereits

seit mehr als 200 Jahren hergestellt wird?

Er geht auf Kurfiirst Karl Theodor aus der pfélzischen Linie
der Wittelsbacher 1776 zuriick, der seinen eigenen Metz-
ger nach Bayern mitbrachte. Dieser Metzger erschuf einige
Jahre spater ein Brat aus fein gehacktem Schweine- und
Rindfleisch, das in Brotformen gebacken wurde.

Die Annahme, dass im Leberkése ,Leber”
enthalten sei, ist ein Irrglaube.

Die Herkunft des Wortes ist auf die alten deutschen Wort-
stémme ,Lab” und ,Kasi® zurtickzufithren, die so viel
heif3en wie ,Laib" und ,K&s™ — also ,Laib aus kompak-
ter Masse”. Bekannt ist der Leberkdse auch unter den

Begriffen Fleischkase oder Fleischlaib.

Herstellung

4+ Traditionell besteht die Grundmasse von Leberkase /
Fleischkase aus grob entsehntem Rindfleisch, fett-
gewebsreichem Schweinefleisch, Fettgewebe, Wasser,
Salz und Gewtirzen.

+ Rind- und Schweinefleisch werden gekuttert.
Unter Beigabe von Salz, Pfeffer und Gewiirzen sowie

Wasser (in Form von Eis) wird die Masse homogen.

+  Der Speck wird ebenfalls gekuttert und locker unter
das Fleischbrat gemischt.

-+ Zum Backen wird eine Form verwendet, in welcher der

Fleischkase bei 160° bis 180° Celsius gebacken wird.
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Gefliigelwurst

' ' Buchmann's

Gefliigelwurst
e — besteht ausschlief3-
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Gefliigelwurst-Sortiment Gefliigelwurst-Sortiment "
' ' j Gefliigel-Mortadella
5-fach sortiert 5-fach sortiert, geschnm‘en Stange
12,5 kg 0,5kg 2,5kg
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Gefliigel-Lyoner Gefliigel-Jagdwurst Puten-Bierschinken
Stange Stange Stange
2,5 kg 2,5 kg 2.5 kg
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Gefliigel-Paprikalyoner Puten-Fleischkéase Puten-Jagdwurst geraucht
Stange ganze Stollen, Vac halbe Stiicke, Vac
2,5 kg 2 kg 1,5 kg

Fleischkdse — ein besonderer Leckerbissen

Der Fleischkéase wird auf verschiedene Arten und

Weisen gegessen.

Ob warm als Hauptgericht mit Kartoffelsalat und Spiegel-
eiern oder kalt als Brotzeit oder auch im Brétchen — der
Klassiker ist aus der oberschwdbischen und bayerischen
Kiiche kaum weg zu denken. Der Fleischkase ist ein beson-
derer Leckerbissen, den man am liebsten zu Bier, Brezeln
und stiBem Senf genief3t. Er kann tiberdies paniert oder mit
Schinken und Kase & la Cordon bleu gefiillt werden.

Arten von Fleischkase

Es gibt mittlerweile viele Arten von Fleischkdse — mit
groben Bestandteilen oder fein, Pizzafleischkase oder
Fleischekase mit Zwiebeln, Chili oder Puten-Fleischkase ...

Schauen Sie sich unsere Varianten an und Sie werden
sehen, wie vielseitig er in der Kiiche einsetzbar ist!
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Nachhaltige Backform aus Frischfaserkarton —
umweltfreundlich und lebensmittelecht

Fleischkasebrat wird  traditionell meist in Aluminium-
formen gefillt und gebacken. Da Aluminium von End-
verbrauchern zunehmend gemieden wird und gesundheit-
liche Risiken diskutiert werden, steigt die Nachfrage fiir

nachhaltige Lésungen.

Wir verwenden seit geraumer Zeit in unserer Produktion
eine umweltfreundliche und lebensmittelechte Backform
aus Frischfaserkarton. Dieser besteht aus silikonisiertem
Spezialpapier, aus welchem sich der gebackene Fleisch-
kase gut herausnehmen lasst und beim Schneiden des
Fleischkaselaibs  kann kein unerwiinschter  Aluminium-
abrieb an das Produkt geraten. Nach dem Gebrauch ist

die Backform wiederverwendbar bzw. kompostierbar.



