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Regionales Rindfleisch nach QZBW-Standard aus Oberschwaben

Qualitats-Rindfleisch  aus Baden-Wiirttemberg ist bei den
Verbrauchern immer mehr gefragt. Getreu unserer Philosophie, der
Denkweise der Landwirte und den Vorgaben des QZBW-Siegels
stehen Tierwohl und Natiirlichkeit bei der Aufzucht von Buchmann's
LandRind aus Oberschwaben obenan. Qualitat, die man im Fleisch
schmeckt.

Das Qualitdtszeichen Baden-Wiirttemberg (QZBW) st

5 ein regionales Giitezeichen, das vom Bundesland Baden- Regionalitét und kurze Wege
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Wiirttemberg  getragen wird.  Fir landwirtschaftliche

Erzeugerbetriebe gelten verbindlich die Grundlagen einer Viel Platz
tier- und umwe|’rgerech‘ren Erzeugung.
Gentechnikfreies Futter

Die Landesregierung garantiert, dass Produkte mit diesem Zeichen aus aus heimischer Herkunft
Baden-Wiirttemberg stammen und Anforderungen erfiillen, die weit tiber den (von QZBW-Betrieben, nach
gesetzlichen Standards liegen. Seit 1. Januar 2018 erfiillen alle Produkte aus den Maglichkeit vom eigenen Hof)
Bereichen Milch und Milchprodukte sowie Rindfleisch die Anforderungen an die

Kennzeichnung .Ohne Gentechnik’. Qualitatskontrollen

Ein Partnerbetrieb der Metzgerei Buchmann: Familie Scheuing aus Ehingen-Berg ziichtet Rinder nach den strengen Qualitétsregeln des
QZBW-Siegels. Rund 160 Kiihe haben sie in ihrer Fleckviehzucht-Herde. Fiir das Qualitétszeichen Baden-Wiirttemberg achtet die Familie
besonders auf Tierwohl und gentechnikfreie Fiitterung vom eigenen Hof.
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Alle Infos zu den Vorteilen der Zweinutzungs-Rasse Fleckvieh, zur Aufzucht und
den Haltungsbedingungen, zum Tierwohl, Futter, Schlachtreife mit 14 bis 15 Monaten..
Mehr erfahren auf www.buchmann-gmbh.de/aus-der-region/landrind/
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4001

QZBW Rinder-Filet, Jungbulle

Stiick ca. 2,5 kg

4002
QZBW Rinder-Roastbeef
ohne Deck., halbe Stiicke

4003
QZBW Rinder-Steakhiifte JB

ganze Stiicke
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4006
QZBW Rinder-Nuss halbiert JB
Stiicke ca. 2,5 kg
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4007 4008 4009 7 400 7
QZBW Rinder-Nudel / QZBW Rinder-Oberschale QZBW Rinder-Unterschale JB QZBW Tafelspitz
Semerrolle )JB ohne Deck JB ohne Rolle JB
Stiicke ca. 4 kg ganze Stiicke ganze ganze
Vac Vac Vac
anafind tanaffind

4013 4016 4017 4170
QZBW Rinder-Hochriicken JB QZBW Rinder-Bug dick JB QZBW Falsches Filet JB QZBW Rinder-Gulasch
ganze Stiicke Vac 1x] cm fir Suppe geschnitten
Vac Vac
iEnafjind tanafind
48 478 T 4074
QZBW Rinder-Gulasch JB QZBW Rinder-Geschnetzeltes QZBW Rinder-Hackfleisch
geschnitten, 2,5x2,5 cm frisch gewolft
Vac Vac
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: Die Aufzucht und das

tanaflind
4024 7 T 4018
QZBW Rinder-Brust ohne B, JB QZBW Rinder-Bugblatt JB
halbe Brust Vac
VGC

Ergebnis iiberzeugen:
Rindfleisch aus der Region
und von hoher Qualitat
gemdf des QZBW-Siegels.”
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Was genau versteht man unter , Tierwohl“?

Viele Menschen sind besorgt iiber das Wohl-
ergehen von Nutztieren und stellen diesen Aspekt
in der Tierhaltung héufig in Frage.

Der Begriff ,Tierwohl" steht stellvertretend fiir die kérper-
liche Gesundheit und das emotionale Wohlbefinden ins-
besondere von Nutztieren. Das Tierwohl selbst ist heute
Gegenstand breit angelegter wissenschaftlicher Forschung.

Die Fleischwirtschaft nutzt neue Erkenntnisse aus der
Wissenschaft, um das Tierwohl kontinuierlich zu verbessern.
Wir bei Buchmann setzen auf einen guten und respek’r—
vollen Umgang mit den Tieren. Daher arbeiten wir mit
Erzeugern und Schlachtbetrieben zusammen, welche stets
nach héchsten Standards, mit gréﬁ’rméghcher Professio-
nalitat und mit strengsten Kontrollen arbeiten. Denn dies
ist, unter anderem, eine wesentliche \/oroussefzung, um
hochqualitative Produkte zu schaffen.

Das Vertrauen zu unseren Vertrags-Landwirten ist unein-
geschrc’jnk’r — sie wissen, was Tierwohl bedeutet und setzen

diesberghche Am(orderungen ‘rog’rdghch in der Praxis um.

Unsere Wertschopfungskette

Kundenbesuche bei den Landwirten sind méglich

v Regelmafige Besuche
Landhwit und Kontrolle/ CroBlund
onawine Zertifizierung AL L Betriebsbesichtigungen roPunde
...................... Buchmann P .
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Der Fleisch- und Wurstspezialist 4 -

aus Oberschwaben

Schlachtung Metzgerei-
im Schlachthof in

Mengen

Endkunde
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Kurze Transportwege,
Schlachtung 1x pro Woche

Warenfluss Kontrollfluss
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