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BUCHMANN'S
LANDSCHWEIN

Argumente fiir unsere regionalen
Premium-Produkte vom Schwein

TIERWOHL | REGIONALITAT | TRANSPARENZ



Das Tierwohl bezeichnet sowohl die physische und psychische Gesundheit,
als auch das Wohlbefinden von Tieren. Folgende Bestimmungen halten
unsere Landwirte zur Garantierung einer tierwohlgerechte Haltung ein.

. GENTECHNIKFREIES FUTTER

Die streng vorgeschriebene Fitterung erfo|g’r mit hofeigenem, gen’rechnik-
freiem FuHer, um nicht in das natirliche Wachstumsverhalten einzugrehcen.

. VIEL PLATZ UND AUSLAUF

Helle, luftige Stalle mit ausreichend Platz und Auslauf erméglichen den
Tieren die Entfaltung ihrer Persénlichkeit und verringern das Stressniveau.

@ AKTIVITAT UND BESCHAFTIGUNG

Stroh und weitere Elemente wie bspw. Wasserduschen und Spielzeug sorgen
bei den Tieren fiir Beschaftigung, denn sie sind von Natur aus sehr aktiv.

Seit Jahren hat sich der Trend herauskristallisiert, dass Verbraucher und
Gastronomen mehr Interesse dafiir entwickeln, bewusster zu konsumieren

und auf Lebensmittel regionaler Herkunft zuriickzugreifen.

. FAIRE PREISE FUR DAS TIERWOHL

Buchmann unterstitzt heimische Landwirte und Gastronomen durch
die Honorierung der Investitionen in die Maf3nahmen fiir das Tierwohl.

. AUSGEZEICHNETE FLEISCHQUALITAT

Ein Schwein, welches aus einer artgerechten Haltung stammt, liefert quali-
tativ hochwerﬁges, geschmockhch Uberzeugendes Fleisch fir den Kunden.

. STARKUNG DER REGIONALEN WIRTSCHAFT

Die Zusammenarbeit mit regionalen Erzeugern und Schlachtbetrieben
und die Abnahme der Waren durch die Gastronomen bedeuten eine all-
gemeine Starkung der regionalen Wirtschaft - ein Plus fur alle Beteiligten!
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Warenfluss

Kundenbesuche bei den Landwirten sind méglich

Regelmaige Besuche
Landwirte und Kontrolle/ Betriebsbesichtigungen GroBkunde

Zertifizierung

Harald Bayer
Manuel Lauer
Wolfgang Kastle
Joachim Unger
Harald Ksberle

Kurze Transportwege,
Schlachtung 3x pro Woche

Schlachtung Metzgerei- Endkunde
im Schlacht- fachgeschaft
hof Mengen
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Als regiond| angesiedehes Unternehmen sehen wir
es als unsere Pflicht, die Stationen und Produktions-
schritte fiir unsere Kunden offenzulegen, sprich die
Méglichkeit zu ersffnen, sich auf Anfrage anhand
personlicher Besuche selbst ein Bild zu machen. All
unsere Produkte bieten so grofite Transparenz iiber
Herkunft, Schlachtung und Zerlegung. Das schafft
Vertrauen - in die Qualitat und die Sicherheit
unserer Erzeugnisse!
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