
Für einen lecker angemachten 
Wurstsalat, die schwäbische 
Spezialität schlechthin, hat jeder 
sein eigenes, individuelles Rezept. 
Die beste Grundlage ist unsere 
leckere LandZunge-Wurst, die 
ausschließlich hergestellt wird aus 
LandZunge-Fleisch garantiert aus 
Oberschwaben. Sie ist fix-fertig 
geschnitten, enthält kein Phosphat, 
kein Glutamat, sondern Geschmack 
pur ...

Buchmann GmbH
Kaufstr. 6 - 8
88287 Grünkraut - Gullen
Telefon 07 51 / 7 60 50
Fax 07 51 / 76 05 50
www.buchmann-gmbh.de

NEU: LandZunge-Wurst in 
Rädle geschnitten, Pack 
ca. 800 g, Artikel-Nr. 4977

LandZunge Wurst in Streifen
geschnitten, Pack ca. 800 g,
Artikel-Nr. 4978

LandZunge Wurst am Stück,
1 Stange ca. 2,5 kg, Kal. 90, 
Artikel-Nr. 4428



Schwarzwurst in Streifen 
geschnitten, ca. 800 g im 
Aromapack, Artikel-Nr. 5162
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Fleischwurst in Streifen ge-
schnitten, ca. 800 g im Aroma-
pack, Artikel-Nr. 497

Feinster Allgäuer Emmentaler
am Stück, ca. 2-3 kg
Artikel-Nr. 1043

Emmentaler gestiftelt,
Pack à 1 kg, Artikel-Nr. 1044

Egal ob schwäbischer, schwei-
zer oder Strassburger Wurstsa-
lat, Buchmann hat für alle die 
passenden Zutaten: Schwarz-
wurst im Ring oder fertig in Stifte

Fleischwurst am Stück,
1 Stange ca. 2,5 kg, Kal. 90,
Artikel-Nr. 442

geschnitten, Emmentaler gestif-
telt oder am Block, Fleischwurst 
am Stück / Stange oder in Strei-
fen geschnitten... Lassen Sie 
Ihrer Kreativität freien Lauf!


