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Bruhwiirstchen ja nein
397 |Regensburger X X 20 | E250 | E262 E300 [ E120| X X X X | 1003 | 242 15 20 1
401 [Saiten/ Wiener X X 25 | E250 E300 | E120 X X X | 968 | 232 14 26 1
402 |Schiibling X X 25 | E250 | E450 E300 [ E120| X X X X | 968 | 232 14 26 1
403 |Bockwurst X X 25 | E250 | E450 E300 | E120 | X X X X | 968 | 232 14 26 1
405 |Rote Schéler X X 25 | E250 | E450 E300 [ E120| X X X X
406 |Putensaiten X 20 | E250 E301 X X X X | 946 | 228 16 18 1
411 |Kaseknacker X X 25 | E250 | 450 |E621| E300 X X X X X | 1111 | 268 17 22 1
412 [Wiener Wirstchen X 25 | E250 E301 X X X X | 1060 | 256 14 22 1
413 |Partywurst rot X X 25 | E250 E300 | E120 X X X | 968 | 232 14 26 1
415 |Geschlagene X 25 E450 X X X | 1117 | 270 13 24 1
416 |Bauernbratwurst frisch X 25 E262 X X X 1
417 |WeiRwurst X 25 E262 X X X | 1006 | 243 13 21 1
419 |Rostbratwurst X 25 E262 X X X | 1100 | 266 12 24 1
421 |Bratwurst im Darm X 25 E262 X X X | 1117 | 270 13 24 1
422 |Partywurst weifl X 25 E262 X X X | 1117 | 270 13 24 1
423 |Putenbratwurst X 25 E301 X X X
424 |Imbiss Geschlagene X 25 E450 X X X | 1117 | 270 13 24 1
425 |Schwabische Bockwurst X 25 | E250 E300 X X X X | 1154 | 279 13 25 1
396 |Rinder Rote rein Rind X 25 | E250 X X X X
Fleischkase - Sorten
443 |Fleischkase X X 25 | E250 | E262 E120 X X X | 1171 | 283 14 25 1
444 |Fleischkase grob X X 20 | E250 | E262 E120 X X X | 1003 | 242 15 20 1
445 |Pizzafleischkase X X 25 | E250 | E262 | E621 E120 X X X X | 983 | 237 16 19 1
446 |Zwiebelfleischkése X X 25 | E250 | E262 X X X X | 1191 | 288 13 25 1
447 |gebackener Bierschinken X 25 | E250 [ E450 E300 [ E120 X X X | 778 | 187 17 13 1
457 |weiBer Fleischkase X 25 E262 X X X | 1100 | 266 12 24 1
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Bruhwirstchen ja nein
432 |Schinkenwurst X 20 [ E250 [ E450 E300 | E120 X | X X | 929 | 224 | 15 18 1
435 |Lyoner X 25 [ E250 | E450 E300| E120 X | X X
437 |Gelbwurst X 25 E262 X | X X 11043 252 | 13 22 1
439 |Gelbwurst mit Petersilie X 25 E262 X | X X 11043] 252 | 13 22 1
440 |Fleischwurst im Ring X X 25 | E250 | E450 E300| E120| X X | X X 11154 279 | 13 25 1
442 |Fleischwurst Stange X X 25 | E250 | E450 E300| E120 X | X X
448 |Bierschinken X 10 | E250| E450 E300| E120 X | X X | 593 | 142 | 17 8 1
451 |Paprikalyoner X 25 | E250 | E450 E300 X | X X [1026]| 248 | 12 22 1
452 |Mortadella X 25 [ E250 [ E450 E300| E120 X | X X 11080| 261 [ 13 23 1
454 |Jagdwurst X X 15 | E250 | E450 E300 X | X X | 593 | 142 | 17 8 1
456 |Champignonlyoner X 25 | E250 | E450 E300 X | X X | 841 | 203 | 12 17 1
496 |Eierlyoner X 25 [ E250 | E450 E300| E120 X | X X | 969 | 234 | 13 20 1
497 |Fleischw. fur Wurstsalat X 25 [ E250 [ E450 E301]| E120 X | X X
Halbdauerware
407 |Debreziner X X 20 [ E250 E301] E160c| X X | X X | 929 | 224 | 15 18 1
408 |Feurige Paprikawirstchen | X X 20 | E250 E301 ] E160c| X X | 929 | 224 | 15 18 1
409 |Gottinger X X 20 [ E250 [ E450 E300 X X | X X
410 |Paprikawurst X X 20 | E250 E301 | E160c| X X | X X | 929 | 224 | 15 18 1
466 |Bierwurst X X 20 [ E250 [ E450 E300 X X | X X | 849 | 204 | 19 14 1
470 |Schinkenwurst geraucht X X 20 | E250 | E450 E300 X X | X X [1037] 250 | 17 20 1
473 |Krakauer X X 20 [ E250 [ E450 E300 X X | X X
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Pute ja nein
406 |Putenwiener X | 15 [ E250 E301 X X | X X
459 |Putenmortadella X | 15 [ E250 E301 X | X X |11151| 278 | 15 13 1
460 |Putenfleischkése X | 15 [ E250 E300 X | X X | 852 | 205 | 17 15 1
461 |Putenjagdwurst geraucht X | 10 [ E250 E300 X X | X X
462 |Putenlyoner X | 15 [ E250 E300 X | X X ] 838 | 202 | 14 16 1
463 |Putenjagdwurst X | 10 [ E250 E300 X | X X
464 |Putenbierschinken X | 10 [ E250 E300 X | X X | 647 | 155 | 18 9 1
465 |Putenpaprikalyoner X | 15 [ E250 E300 X | X X
726 [Paprika-Putenbrust X 5 | E250 E301 [E160c X
727 [Putenschinken geraucht X 5 | E250 E301 X X
Pasteten
334 [gefullter Saumagen X 25 E450 |[E621 X | X X X
475 |gefillte Kalbsbrust X X 25 E450 | E61 X | X X X
476 |gefullte Schweinebrust X 25 E450 |[E621 X | X X X
478 |Filet-Pastete X 20 | E250 X | X X ] 835 | 201 | 16 15 1
479 |Zungen-Pastete X 20 | E250 X | X X
480 |Schinken-Pastete X 20 [ E250 X | X X | 684 | 164 | 18 10 1
481 |Gemuse-Pastete X 20 | E250 X X X 18241199 | 11 17 1
482 |Eier-Pastete X 20 | E250 X | X X
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Kochwurst ja nein
501 |Zungenwurst X E250 [ E450 [E621] E300 X X X
503 [roter Schwartenmagen X 20 | E250 | E450 [E621] E300 X X X | 818 | 197 | 15 15 1
505 [weilRer Schwartenmagen X 20 | E250 | E450 |E621| E300 X | X X | 741 | 178 | 17 12 1
507 [Hausm. Schwartenmagen X E621 X X [1017] 240 | 55 2 1
510 [LeberpreRsack X 25 E621 X | X X [1111]| 268 | 17 22 1
513 |Blutwirstle X E621 X X X X X
514 [Leberwurstle X 30 E621 X | X X 11296 313 | 17 27 1
515 |Griebenwiirstle X 35 | E250 E621 X X X 11222 295 | 17 25 1
35 [ E250 E621 X X | X
516 [Schwarzwurst X X 11623 392 | 21 34 1
517 [Speckwurst X 30 | E250 E621 X1 X X
518 [Pfefferschwarzwurst X 25 | E250 E621 X X |1 X X
519 |Kalbsleberwurst i. Goldd. X X 20 | E250 E621| E300 X X X 11090| 261 | 31 15 1
520 [Kalbsleberwursti. Leinend.[ X X 20 | E250 E621] E300 X | X X [1090| 261 | 31 15 1
522 |[grobe Leberwursti.Leinend X 30 | E250 E621] E300 X1 X X
523 [Schweinsleberwurst X 30 | E250 E621 X X X
524 |Leberwurst Pfalzer Art X 30 | E250 E621| E300 X X X X
4488 |"VitalZunge" Bierschinken | X E250 X | X X
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Koch- und Rohschinken ja nein
720 |Hinterschinken X 5 | E250| E450 E316 X X |1 459 | 109 | 20 3 1
721 |Vorderschinken X 5 | E250| E450 E316 X X | 462 | 110 | 18 3 1
722 |Bauernschinken X 10 | E250 | E450 E316 X X |1 630 | 151 | 17 9 1
723 [Metzger Hinterschinken X 5 | E250| E450 E316 X X | 522 | 124 | 21 4 1
724 |Kaiserfleisch X 5 | E250| E450 E316 X X 1513|122 | 21 4 1
726 [Paprika - Putenbrust X 5 | E250 E301 [E160c X
727 [Putenschinken geraucht X 5 | E250 E301 X X
730 |Kaminrauchschinken X 5 | E250| E450 E316 X X | 525 | 125 | 19 5 1
731 |Wacholderschinken X 5 | E250| E450 E316 X X | 522|124 | 21 4 1
20 | E250/ E301 X
700 [Landrauchschinken X E251 X 11145 275 | 25 19 1
701 [Rauchfleisch mager X 5 | E250 E301 X 595 | 141 | 28 3 1
702 |Rauchfleisch vom Hals X E250 X X
703 [Schinkenspeck X 15 | E250 E301 X X 1| X X 1912 | 219 | 20 15 1
704 |Rinder-Rauchfleisch X E250 E301 X X X
705 [Bauch geraucht m. Schwarf X 25 | E250 E301 X X [1171] 282 | 20 22 1
20 | E250/ E301 X
706 |Rauchfleisch gewdirfelt X E251 X [ 1145 275 | 25 19 1
708 |Lachsschinken X 5 | E250 E316 X X X X | 485 | 115 | 21 3 1
709 [Sudtiroler Bauernspeck X 20 | E250 E301 X X [1130| 270 | 30 17 0
710 |ltalienischer Landschinken| X E252 X X
713 [Bauch geraucht 0. Schwart{ X E250 X
714 |Serrano Schinken X 250 X X | 753 | 180
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Kochpdkelwaren / ja [nein
Pokelwaren
750 [Kassler Ripple,gekocht 0.Bf X 5 | E250| E450 E316 X X | 513 | 122 | 21 4 1
763 [Kassler, gekocht 0.B. X 5 | E250| E450 E316 X X | 513 | 122 | 21 4 1
751 |Kassler, roh m.B. X 5 | E250| E450 E316 X X | 513 | 122 | 21 4 1
752 |Kassler, roh 0.B. X 5 | E250| E450 E316 X X | 513 | 122 | 21 4 1
753 |Kassler Hals, roh 0.B. X 10 | E250 | E450 E316 X X 21 4 1
7531 |Kassler Hals, gegart X 10 | E250 | E450 E316 X X
757 |Rollschinken von der Nuss| X 5 | E250| E450 E316 X X | 513 | 122 | 21 4 1
25 | E250 | E331/ E316 X
761 |Bayr. Wammerl X E262 X | 1236 309 | 20 25 1
764 [Kassler Bug, 0.B. X 10 | E250 | E450 E316 X X
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Rohwurst ja nein
] E250 E300| E120/ | X
600 |Salami Hausmarke X 30 E 162 X 11399 338 | 16 30 0
601 [Landjager X 30 | E250 E301 X X 11130 15 28 0
E250 E621| E300 | E120| X X X
602 [gerauchte Bauernbratwurst| X E301 X
603 |Pfefferbeil3er X
604 [grobe Mettwurst im Ring X E250 E621] E300 X X
E250 E621| E300 | E120| X X
605 |Zwiebelmettwurst X E301 X
606 |[Streichmettwurst im Darm X 30 | E250 E621 X X X X 11390 336 | 16 30 1
607 |Streichmettwirstchen X E250 E621 X X X X
608 |Qualivo - Salami X X E250 E301 X X
610 |Edelsalami Westfalica X 25 | E250 E301 X X | 1265| 305 19 25 1
. . E250 E300| E120/ | X
611 |weilRe Salami X 25 E162 X 11231 297 | 17 25 1
E250 E300| E120/ | X
612 |Pfeffersalami X 25 E162 X 11231 297 | 17 25 1
E250 E300| E120/ | X
613 |[Cervelatwurst 1 A X 25 E162 X 11231 297 | 17 25 1
o E250 E301[ E120/ [ X
618 |Putensalami rein Pute X 24 E162 X | 1228 296 19 24 1
624 |[Original Mailander Salami X E250 E301 X X
625 [Original Ital. Mortadella E250 E316 X X
E250/| E452 E301
632 |Paprikasalami "Chorizo" X E252 X X

Kundenspezifisch kann es nétig sein, die genauen Zusatzstoffe zu erfragen

Kreutle Martina - Qualitatssicherung

Buchmann GmbH




Fleisch- und Wurstspezialitaten

aus Oberschwaben

Zusatzstoffe Allergene Nahrwerte

US-QS-26

Seite: 8 von 8

Datum: 25.01.2012/0

[«B]
)
R
>
(]
S — o) a2l @
2 S o 2| N
= R S| 2 2 3
= < 7] 2 = o| =
S| = 2| @ o = N[ ©
o = s ¥ S - X S =A%) Q ©
T = Q = by o Q = [<B] - — [asi =]
<5} () 0| = Q = ] < [%7) S o j=p >
S| 2 o & S < c 3| = o £ c Z
o| | =| o O 2 = =l 8 | = s 2 9|l o > < 2 S
=S| S| | 2| 2| 5 |¢Q S|l 8 |1s| =l 2| €] g| 5| S| © | 3| _| =2
. . S| El 51 8| &§| 8 |9| E|ls|3| &8l &l B2 El = | - 8 2| Bl S
Artikel [Bezeichnung n| ol al] w ~ n [G) <T| LL o n| ynn| ol Zz| =] w [©) N4 £ L [ ~
Kochwurst ja nein
Corned Beef aus X E316
532 |Rindfleisch X X X | 505 | 120 | 20 4 1
X |E262/ E300/
535 |Pute in Aspik X E330 E301 X | 363 8 | 16 2 1
X |E262/ E300/
536 |Hahnchenbrustin Aspik X E330 E301 X327 77 | 16 1 1
X |E262/ E300/
537 |Kalbfleisch in Aspik X E330 E301 X | 343 | 81 | 16 2 1
Schinken Mixed Pickles in X |E262/ E300/
538 |Aspik X E330 E301 X | 343 81 16 2 1
Hahnchenfilet in Aspik, X | E316
539 |halbrund X X |1 4451 105 | 20 1 4
X E300/
544 |Schweinekopfsiilze X E301 X X | 756|182 11 | 14 3
E300/
545 |Edelgemiise in Aspik E301 X | 207 | 49 | 8 1 2
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