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Bei Buchmann haben Kassler-Spezialitäten eine lange 
Tradition: Mit unseren alten Rezepturen und modernster 

Technik liefern wir ein einzigartiges Ergebnis, in milder 
Würzlake gepökelt und goldgelb geräuchert.“

18   Kassler



KASSLER
Unser Küchen-Klassiker

766  1, 2, 4, 5, 7, i, j

Bacon-Schweinebauch, roh geräuchert, 
geschnitten
1 kg | Vac

750  1, 2, 4, 7

Kassler Ripple, gekocht, mit Bein
4 kg | Vac

7501  1, 2, 4, 7

Kassler Ripple, gekocht,
gehackt
10 Stück à 180 g | Vac

763  1, 2, 4, 7

Kassler Rücken, gekocht, ohne Bein,
halbe Stücke
1,8 kg | Vac

753  1, 2, 4, 7

Kassler Hals / Nacken, roh,  
ohne Bein
2,5 kg | Vac

7531  1, 2, 4, 7

Kassler Hals, gegart
2,5 kg | Vac

7532  1, 2, 4, 7

Kassler, gewürfelt (10 x 10 mm)
2 kg | MAP

764  1, 2, 4, 7

Kassler Bug / Schäufele, roh, ohne Bein
2 kg | Vac

ART.-NR. BEZEICHNUNG MERKMAL KG / STK. / PCK.

147 Schweine-Bauch, gepökelt roh 4,0	kg

148 Schweine-Grillhaxen, gepökelt roh 0,9	kg

149 Schweine-Vorderhaxen, gepökelt roh 0,6	 kg  

150 Schweine-Hals, gepökelt roh 3,5	 kg

757 Rollschinken, von der Nuss, gepökelt, geraucht roh 1,5	 kg   V

752
Kassler Rücken, roh, ohne Bein,
halbe Stücke
2 kg | Vac

Vac = vakuumiert  |  MAP = Verpackung mit modifizierter Atmosphäre  |  V  Mit Vorbestellzeit von mind. 3 Werktagen  |  Gewichts-/Maßangaben sind circa Angaben Kassler   19
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